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	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. unità didattiche
mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:
ottimo/buono/discreto/suff.

	· Parlare del passato, luoghi, cose e persone
· Descrivere azioni abituali nel passato
· Passato prossimo, 
· Passato remoto 
· imperfetto


	1 unità
( ripasso)

	Buono

	
· Esprimere probabilità
· Dare ordini, proibire e vietare
· Futuro semplice e composto
· Condizionale semplice e composto
· Uso del condizionale
· Uso del futuro semplice
· Uso  IR/VENIR PEDIR/PREGUNTAR LLEVAR/TRAER
· Imperativo affermativo TÚ / VOSOTROS/USTED/USTEDES
· Imperativo negativo
· Imperativo con pronomi ( diretto e indiretto)
· Il congiuntivo presente regolare e irregolare (tutte le irregolarità)
	3 unità

	Buono

	· La piramide alimentare. La dieta mediterranea; abitudini alimentari degli spagnoli.
“En la mesa” pp. 11,12,18

· Lessico: frutta, verdura, ortaggi, spezie, pesce e carne
 ( glosario visual “ En la mesa” pp.  Da 208 a 213)


	1 unità

	Buono

	· Tipi di menù; tipi di piatti
· Tapas, pinchos y raciones
En la mesa pp. Da 98 a 101, 108
· In un ristorante: comunicare in sala durante il servizio e dopo il servizio, proporre e consigliare un piatto secondo il menù proposto, descrivere gli ingredienti e il tipo di cottura.

“En la mesa” pp. da 105 a 107, 109

	2 unità
	Buono

	· Preparazione di piatti alla vista del cliente
· Il flambè: termini tecnici per la preparazione di piatti
· Entrecot a la pimienta, salomillo strogonoff, banane flambè : materiale per la realizzazione, ingredienti e preparazione.
· Ricette in italiano da tradurre: Filetto alla senape flambè, Gamberoni flambè.

“En la mesa” pp. Da 111 a 114 ,123
	1 unità
	Buono

	· Classificare i vini: joven, crianza, reserva y gran reserva.
· Interpretare una bottiglia di vino: etiqueta y contraetiqueta
· Alcuni utensili che si usano per servire il vino
· Aggettivi per definire un vino

“En la mesa” pp. 154, 155,158
	1 unità
	Buono






	



Barga, _____ giugno 20____
	Il docente
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